
ヴェネトピエモンテと並んでワインの産地として知られる。多様なタイプのワインが造られている 
 

ソーヴィニヨン・ブラン ￥3900 

品種：ソーヴィニヨン・ブラン 

ボディ：ミディアム●● 

「甘い香りにすっきりとした味わい」 

 

シリオ  ￥4200 

品種：モスカート・ビアンコ 

ボディ：フルボディ●●● 

「さわやかなマスカットの香りにキレのある味わい」 

 

ヴェニス・ソーヴィニヨン  ￥5800 

品種：ソーヴィニヨン・ブラン 

ボディ：フルボディ●●● 

「ワイナリー“テ・ステファン”で造られるソービニヨン・ブラン 

柑橘系のフルーティーな香りと豊かなミネラルを感じる」 

 

シャルドネ・エウガネイ  ￥6400 

品種：シャルドネ 

ボディ：フルボディ●●● 

「ヴェネトで造られるシャルドネは甘い香りに味わいはドライで芳醇」 

 

モデッロ・ロッソ  ￥3090 

品種：レフォスコ ラボッソ 

ボディ：ライトボディ● 

「ほどよい酸味と渋みの調和がとれている」 

 

カベルネ・ソーヴィニヨン  ￥4300 

品種：カベルネ・ソーヴィニヨン 

ボディ：ミディアム●● 

「みずみずしい、豊かな果実味」 

 

ロッソ・リゼルヴァ  ￥4750 

品種：メルロー カベルネ・ソーヴィニヨン 

ボディ：ミディアム●● 

「豊かな渋みと果実の味わいから力強さを感じる」 

 

カンポフィオリン  ￥4950 

品種：コルヴィーナ ロンディネッラ モリナーラ 

ボディ：フルボディ●●● 

「陰干しブドウを使用し、MASI独自の技術で造られた 

ワイン。豊かな渋みのある味わいはお肉料理とぜひ」 

ピエモンテ野菜のおいしい食べ方“バーニャカ

ウダ”はピエモンテ生まれの料理 「赤ワインの王様」バ

ローロなど良質なワインの産地 

 

ピエモンテ・コルテーゼ ￥3090 

品種：コルテーゼ 

ボディ：ミディアム●● 

「酸味が豊かなタイプ」☆オーガニックワイン☆ 

 

ロエロ・アルネイス  ￥5400 

品種：アルネイス 

ボディ：ミディアム●● 

「甘い花の香り 味わいはドライで芳醇」 

 

 

バルベーラ・ダスティ  ￥5300 

品種：バルベーラ 

ボディ：フルボディ●●● 

「調和のとれた味わい」 

 

 

アマローネのボトルも 

ご用意しております 

アブルッツォ自然豊かな山岳地帯  
 

モンテプルチアーノ・ダブルッツォ ￥2880  

品種：モンテプルチアーノ 

ボディ：ミディアム● 

「スパイシーな香りに穏やかな酸味と凝縮した味わい」 

☆オーガニック☆ 

プーリアオリーブ、オリーブオイルが美味しく生産１位 

 

ぺトラルーチェ・ヴェルデーカ ￥3800  

品種：ヴェルデーカ 

ボディ：ミディアム●● 

「果物や花の魅力的な香り、フレッシュで飲み心地の良いワ

イン」 

 

イル・ファルコーネ ￥5150 

品種：ウーヴァディトロイア モンテプルチャーノ  

ボディ：フルボディ●●● 

「コクのある上品な味わい ひきしまった渋み」 

LA LISTA DEI VINI 
イタリアワインボトルメニュー 

 ◆ LIQUORE リキュール 

  

 リモンチェッロ Limoncello                   グラス：6００ 

 アルコール度２７％（ロック・ソーダ割り）  

 レモンを使った糖度の高いリキュール  

 

 ◆ ＧＲＡＰＰＡ グラッパイタリア特産蒸留酒 

 

 カヴァリーナ・ビアンカ Cavallina Bianca                グラス：１，4００ 

 アルコール度４１，５％ 数種類のブドウを使用 コクのある味わい    

 

 マローロ・カモミッラ   Liquore Alla Camomilla   グラス：１，5００ 

 アルコール度３５％   ネッビオーロのグラッパにカモミールをつけたもの 
 (甘口で、食後の消化を助ける) 

 

バローロのボトルも 

ご用意しております 

シチリア太陽の恵みを受けたフルーツやアーモンド シチ

リア生まれの家庭料理カポナータはナスのトマト煮  
 

インツォリア ￥2800  

品種：インツォリア ボディ：ミディアム●● 

「柑橘系の香りにキレのある味わい」 ☆オーガニック☆ 

赤 

トスカーナ花の都フィレンツェのある州 ワインの名産地で、なかでもイタリアを代

表するワインのひとつ“キャンティ”は、多くの生産者が造っており、味わいは様々である 
 

キャンティ “ロッジャ・デル・ソーレ” ￥3850  

品種：サンジョベーゼ カナイオーロ・ネロ 
 

ボディ：ミディアム●● 

「花の香りに、辛口でバランスの良い気軽に楽しめるワイン」イタリアでの販売数Ｎｏ.1 

 

キャンティ・クラシコ           ￥5500  

品種：サンジョベーゼ カナイオーロ チリエジョーロ コロリーノ 
 

ボディ：フルボディ●●● 

「バディア・ア・コルティブオーノ社のキャンティはしなやかなタンニンをもつ味わい」 

☆オーガニックワイン☆ 

 

＊クラシコは古くからある特定の畑で造られたワインのこと  重厚な熟成タイプが多
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